
Speisekarte im Winter 2026

Vorspeise:

Mit Kräutern & Honig gratinierter Ziegenkäse 
an Blattsalaten mit Balsamicodressing           10,90 Euro

Kleiner, gemischter Beilagensalat mit Balsamicodressing  4,70 Euro

Sellerie-Maronen-Cremesuppe mit Croutons  6,50 Euro

Festtagssuppe mit Pfannkuchen & Brätspätzle  6,50 Euro

Sonntags-Spezial:

       Sauerbraten mit 2 kleinen Kartoffelknödeln & Blaukraut       22,50 Euro

       Hauptspeisen:

Rinderlendensteak – medium gebraten – mit Pfeffer-Cognac-Soße
dazu Kroketten und Marktgemüse            24,90 Euro

       Reiberdatschi-Burger mit Rindfleischpatty vom hofeigenen Galloway-Weiderind,
Reiberdatschi, krossen Speck, Tomate und Country Potatoes 17,90 Euro
 
Hirschgulasch mit Serviettenknödel und Rosenkohl 19,50 Euro

Schwabenpfandl, Schweinelendchen mit Schwammerlsoß´
dazu hausgemachte Spätzle und buntes Gemüse            17,50 Euro

       Duett von Zander & Lachsforellenfilet auf Wurzelgemüse
       dazu feine Senfsoße und Butterkartofferl        20,90 Euro

      Kirchascher Schnitzel vom Schwein mit Meerrettich-Senf-Panade
      dazu Bratkartoffeln und Bratensoße                   14,90 Euro

         Vegetarische Gerichte:

Hausgemachte Käsespätzle mit herzhaftem Bergkäs` und Röstzwiebeln 13,20 Euro

       Ofenkartoffel mit Sauerrahmdip, buntem Salat und geschwenkte Schwammerl        12,90 Euro
          oder dazu Garnelenspieß vom Grill         14,90 Euro



      
      Knackige Salatvariationen:

        Großer, bunter Salatteller mit unserem Balsamicodressing & Weißbrot
       dazu gebackene Gemüse-Kartoffel-Bällchen mit Sauerrahmdip - glutenfrei        13,50 Euro

           oder dazu Backhendlfilets in der Kürbiskernpanade        13,50 Euro

       
       Für die Kinder gibt’s:

Kinderschnitzel vom Schwein mit Pommes & Ketchup   7,20 Euro

Piratenteller, Kraken-Wiener mit Pommes & Ketchup   5,50 Euro

Spätzle mit Bratensoße oder Pommes mit Ketchup   4,50 Euro

Unsere Brotzeiten ab 17 Uhr:

Hartinger´s BIO-Bratkäse gebacken, mit Preiselbeeren und Salatbouquet   8,90 Euro

Milzwurst (1, 2, 3) gebacken, mit Bratensoße und gemischten Salaten            11,00 Euro
mit nur 1 Scheibe   8,50 Euro

       Holzer´s Curry-Wurst (1, 2, 3) mit Currysoße und Pommes          8,90 Euro

       Holzer´s Debreziener mit Kren & Semmel 2 Stück          7,00 Euro
3 Stück                   8,90 Euro  

       2 Pfälzer vom Holzer mit Sauerkraut und Semmel          5,90 Euro

       Bayerischer Wurstsalat (1, 2, 3) von Holzer´s Regensburger mit Zwiebeln & Brot          7,90 Euro

         Wurstsalat(1, 2, 3) für den großen Hunger mit Brot 11,00 Euro

                  Schweizer Wurstsalat (1, 2, 3) von Holzer´s Regensburger
       mit Zwiebeln, Emmentaler und Brot             8,90 Euro

         Schweizer (1, 2, 3) für den großen Hunger mit Brot            12,50 Euro

Desserts:

2 Nougatknödel auf Sauerkirschen mit Walnusseis             8,90 Euro

Kleines „Zuckerl“ mit einer Kugel Eis im Glas garniert als:

      * Bananasplit, Schokoeis auf Eierlikör mit Schokosoße & Bananen
      * Waldbeerliebe, Vanilleeis auf Waldbeeren
      * Steierische Liebe, Vanilleeis auf Kürbiskernöl mit gerösteten Kerndln
      * Nussknacker, Walnusseis auf hausgemachter Karamellsoße           je        4,80 Euro

Einen guten Appetit und schöne Stunden bei uns wünscht
FAMILIE BAUER mit TEAM

     Bei einer Beilagenänderung berechnen wir 0,50 Euro.
1) Nitritpökelsalz  2) Geschmacksverstärker

3) Phosphat   4) Antioxidationsmittel


